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INFORMAZIONI GENERALI / GENERAL INFORMATION

Denominazione Lenticchie Gialle Decorticate da Agricoltura Biologica

Origine Materia Prima | Italia / Italy

Certificazioni e Agricoltura biologica Reg UE 2018/848 - Ente IT BIO 007 ; Cod. Q69W
Destinazione ed usi Prodotto destinato all’'alimentazione umana.

Istruzioni per l'uso Lavare il prodotto prima dell’'uso. Ammollo : NO Tempo di cottura: 10 minuti circa.

CARATTERISTICHE MERCEOLOGICHE E FISICHE ed ORGANOLETTICHE / ORGANOLEPTIC, PHYSICAL AND

PRODUCT CHARACTERISTICS

Aspetto della merce Merce sana, senza difetti e mercantile. Assenza di corpi estranei.

Corpi estranei ed Max 0,20%

impurita (% p/p)

Calibro (mm) Variabile

Aspetto e colore Semi dal caratteristico aspetto liscio, di forma tondeggiante ; colore giallo con crema
uniforme.

Odore Caratteristico del prodotto, esente da odori estranei

CARATTERISTICHE CHIMICHE / CHEMICAL CHARACTERISTICS

Residui di fitofarmaci ‘ Assenti (ai sensi del Reg UE N. 2018/848 e ss. mm.)

VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100 g / AVERAGE NUTRIZIONAL VALUES per 100g

Parametro Valore Unita di misura
Energia / Energy 334 kcal
1412 kJ
Grassi / Fats 1,5 g
- di cui acidi grassi saturi 1,2 g
- of which are saturated
Carboidrati / Carbohydrates 51 g
- di cui zuccheri 2,6 g
- of which are sugars
Fibre / Fibre 8,1 g
Proteine / Protein 25 g
Sale / Salt 0,05 g

I valori nutrizionali sono da considerarsi indicativi in quanto possono subire oscillazioni.
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MODALITA’ DI CONFEZIONAMENTO E SHELF LIFE / PACKAGING UNITS AND SHELF LIFE

Tipo di confezionamento Formati TMC
Film plastico in atmosfera modificata Da 250 gfinoa500g 24 mesi dalla data di confezionamento
Sacchi di nylon per uso alimentare Da 10 Kg fino a 25 Kg. 12 mesi dalla data di confezionamento
Big-bags Da 500 Kg finoa 1000 Kg. 12 mesi dalla data di confezionamento

Conservazione: Evitare I'esposizione diretta a fonti di luce e di calore. Conservare in ambiente fresco,
asciutto e pulito.

Conservation: Avoid direct exposure to source of light and heat. Conserve in a fresh, dry and clean
environment.

TRACCIABILITA’ / TRACEABILITY

Nei documenti accompagnatori e riportato il numero di lotto che permette di individuare le diverse movimentazioni
del prodotto relative a lavorazione, stoccaggio, oltre a identificare la provenienza della materia prima.

The lot number is reported in the accompanying documents which identifies the different movements of the product
related to processing, storage and as well as identifying the origin of the raw materials.

SCHEDA ALLERGENI / ALLERGEN INFORMATION

ALLERGEN!I Si/ No Presenza nel sito produttivo
Cereali contenenti glutine (grano, segale, orzo, avena, farro, kamut) e SI - YES SI - YES
derivati Cereals containing gluten
Soia e prodotti a base di soia SI- YES SI - YES

La nostra Azienda ha un proprio piano di autocontrollo igienico-sanitario H.A.C.C.P in ottemperanza al D.L. n.155 del 26/05/1997



